LOTENHULLE ROUGE

little

cheese farm

Belgische kaas van de boerderij

Naam Lotenhulle Rouge

Art Nr Hele kaas: 20, stuk kaas: 21.

Bewaren In koeling bij 4-7 °C.

Houdbaarheid Hele kaas: 45 dagen, stuk kaas: 21 dagen.

Verpakkingswijze

In ademend kaaspapier met kartonnen omdoos.

Gebruik

Minimaal één uur voor gebruik uit koeling halen.

Type Zachte roodflorakaas van koemelk.

Ingrediénten Gepasteuriseerde koemelk, stremsel, zuursel, rijpingscultuur, zout.
Per100g:
Energie 1263 kJ
Kilocalorieén 305 kcal

. Vetten 26,58

Voedingswaarden Waarvan verzadigde vetten 17,88
Koolhydraten 09¢g
Eiwitten 17,38
Zout 23g
Bevat: melk

Allergenen Vrij van: weekdieren, vis, noten, schaaldieren, sulfiet, pinda, mosterd, sesam,
sojabonen, selderij, eieren, lupine, gluten

GMO-info Niet genetisch gemodificeerd.

Microbiologisch p

rofiel

Coagulase positieve stafylococcen: <1000 KVE/g
E.coli: <100 KVE/g
Listeria monocytogenes: afwezigin 25 gr

Gewicht

Hele kaas: circa 2,0 kg.

Malsemstraat 20, 9880 Lotenhulle (Aalter)




