LOTENHULLE
BUFFLONNE

cheese farm

Belgische kaas van de boerderij

Malsemstraat 20, 9880 Lotenhulle (Aalter)

Naam Lotenhulle Bufflonne
Art Nr

Bewaren In koeling bij 4-7 °C.
Houdbaarheid 45 dagen

Verpakkingswijze

In ademend kaaspapier.

Gebruik

Minimaal één uur voor gebruik uit koeling halen.

We maken deze roodflora kaas van melk van de zeldzame Belgische waterbuffel.
Onze Lotenhulle Bufflonne heeft een licht vochtige korst van natuurlijk roodflora.

Beschrijving De ivoorkleurige zuivel is voor het oog compact, maar prachtig smeuig en smelt
op de tong. In deze kaas komt de buffelmelk goed tot recht.

Type Zachte roodflora kaas van buffelmelk.

Ingrediénten Gepasteuriseerde buffelmelk, stremsel, zuursel, rijpingscultuur, zout.
Per100g:
Energie 1714 k)
Kilocalorieén 414 kcal

" Vetten 39g

pesiness Waarvan verzadigde vetten 25g
Koolhydraten 09¢g
Eiwitten 208
Zout 18
Bevat: melk

Allergenen Vrijvan: Weekdieren, Vis, Noten, Schaaldieren, Sulfiet, Pinda, Mosterd, Sesam,
Sojabonen, Selderij, Eieren, Lupine, Gluten

GMO-info Niet genetisch gemodificeerd.

Microbiologisch profiel

Coagulase positieve stafylococcen: <1000 KVE/g
E.coli: <100 KVE/g
Listeria monocytogenes: afwezigin 25 gr

Gewicht

Hele kaas: circa 2,0 kg.




